WHAT A WONDERFUL

Fiche Technique

WAW JINGLE

5.4% voL. aLc.

DesScriPtion

Gustative
Aspect :

Belle couleur blonde.

Mousse vivante et généreuse.

Nez :

Tres frais.

Mariage de la biére et du citron vert.
Gout :

Rafraichissant.

Moelleux et rond avec pointe d’acidité
citronnée.

En finale, belle longueur de citron vert.

Techhique

Type : Biere fruitée

Couleur : Blonde

Céréales : Malt d’'orge pale et
froment

Houblons : Allemand et Tchéque
Levure : Fermentation haute
Aroéme naturel : Citron vert
Conditions de stockage :
3°<T°<25° Ne pas exposer au soleil

Température de dégustation :

4-8°
VOL. ALC : 5.4%
PLATO : 12.8°
EBU : 18
EBC :s
Plusieurs étiquettes pour une
méme biére.
BOUTEILLE FOT
"y 33cl
Unité (One way) 20L
24 x 33cl
Carton (One way) -
Palette 63 x (24 x 33cl) 20 x 20L

(7 couches de 9)

Unité 5425032453504 5425032453481
(One way)
Carton 5425032453511 i
(One way)
Palette 5425032453528 5425032453498
DIMENSION ET PoiDs 33cl
Carton L.36x1.24,7 xH.24,2cm i
13,6kg
Palette L.80x1.120xH195.cm Chep L.100x1.120xH.72cm
875kg 525kg
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